


เรื่องเล่าจากบา้น 100 ป�...

สวัสดคีรบั
ก่อนจะเลือกอาหาร อยากเล่าอะไรใหฟ้�งสกันดิ

บ้านหลังนี้เป็นบ้านจริงๆ ของครอบครัวเรา อายุกว่าร้อยปี ทวดเราสร้างไว้โดยไม่ใช้ตะปูเลยสักตัว
ไม้ทกุแผน่เขา้เดือยกันเองแบบชา่งสมยัก่อน เราโตมากับบา้นหลังนี� กินขา้วที�ตายายทําแทบทกุวัน

ลับแลเป�นเมอืงที�ซอ่นตัวอยูใ่นหบุเขาและเพราะซอ่นตัวนี�เอง ของเก่าที�นี�จึงไมเ่คยตาย ทางเหนือ
หัวดงพูดคำเมืองแบบล้านนา ทางใต้แถบทุ่งยั้งสืบสำเนียงสุโขทัย สองสายวัฒนธรรมอยู่ร่วมหุบเขา
เดียวกันมาหลายร้อยปี ใช้ครัวร่วมกัน จนเกิดเป็นรสชาติที่ไม่ใช่เหนือแท้ ไม่ใช่กลางแท้ 
แต่เป�นของที�นี� ของลับแลเท่านั�น

จานที่คุณกำลังจะสั่ง ล้วนสืบมาจากครัวของตากับยาย พริกแกงป้าชุมกับป้าชิดยังทำเองทุกวัน
ไม่ใช้ของสำเร็จเลยสักอย่าง สมุนไพรเราก็ช่วยกันปลูกหลังบ้านและในชุมชนในซอยที่คุณขับรถ
เข้ามานั�นเหละครบับา้นญาติพี�นอ้งเรา

ที่ประตูเมืองลับแลมีคำสลักว่า "ขอเพียงสัจจะวาจา" เราเลยอยากพูดตรงๆ ว่านี่คือรสมือ
ครอบครัวเรา ไมไ่ด้อวดว่าเลิศที�สดุ แต่รบัรองว่าเป�นของจรงิ ที�เรากินกันมาตั�งแต่ทวดของเรา
ขอบคุณที�แวะมานะครบั เชญิเลือกได้จากหนา้ถัดไปเลยครบั



ชุดขนัโตก

-ฮังเล                     -แอบหมู 2  -ไก่ทอด
-สามชั้นพริกข่า   -ลาบหมู      -แกงอ่อมเนื้อ  -ไส้อั�ว 2
-ยำขนุน          -พริกหนุ่ม         -พริกอ่อง        -พริกน้ำปู๋    
-แคบหมู 2      -จิ๊นส้มหมกไข่  -ชุดผัก 2         -ข้าวหนยีว 6

ขันโตกบา้น 100 ป�

เพิ่มความอรอ่ย (สั�งเพิ�มพรอ้มขนัโตก)

สดชื่นคู่สาํรบั...น�าสมนุไพรลําลําลับแล

แกงอ่อมเนื้อ/หมู  159/139-    แกงแค 99-   แกงฮังเล 99-  

น้ำเก๊กฮวยหอม 30-  น้ำกระเจี๊ยบพุทราจีน 30-  น้ำโอเลี้ยง 30-       

โตกเล็ก

 - น้ำพริกอ่อง.   - พริกหนุ่ม.    - แคบหมู
 -  ชุดผัก            - ลาบหมู        - ไส้อั่ว
 -  สามชั้นทอด  - แกงฮังเล     - ข้าวเหนยีว 2

-น้ำพริกอ่อง   - พริกหนุ่ม    
-ชุดผัก            - ลาบหมู
-ไส้อั่ว             - แคบหมู
-สามชั้นทอด  - ข้าวเหนียว 

999-

359-

269-

ชุดใหญ่



กับข้าวและสาํรบัของทอด/ย่าง

น้ำพรกิ / เครื�องเคยีง

ลาบ/แกง

หมูสามชั้นทอดน้ำปลา           79-
(หอมกรอบ เค็มกำลังดี ทานกับข้าวเหนียวร้อนๆ) 

หมูทอดลับแลพริกข่า            159-
(หมูทอดลับแลแบบจัดเต็ม 2 เสรฟิของสามชั�นทอด
เสริฟพร้อมน้ำจิ้มพริกข่าสูตรพิเศษ) 

ปีกไก่ทอดมะแข่วน                 74-
(หอมกรอบ เค็มกำลังดี ทานกับข้าวเหนียวร้อนๆ) 

น้ำพริกอ่อง                                50-
(น้ำพริกหมูสับผัดกับมะเขือเทศ รสกลมกล่อม เปรี้ยว หวาน เค็ม เผ็ดอ่อนๆ
ทานคู่ผกัสด)

ลาบหมูคั่วสุก                                50-
(ลาบหมูคั่วทำจากพริกลาบทีเองหอมกลิ่นมะแขว่น)

ลาบเนื้อดิบ/สุก                            119-
(ลาบที่ทำจากพริกลาบที่เราทำเองใช้เนื้อสดวันต่อวัน)

ยำจิ้นไก่                                        50-
(ต้มยำไก่ฉีกสไตล์ลับแลมีความเผ็ดแซ่ป)

แกงแค                                          99-
(แกงที่ใช้ผักพื้นบ้านที่เราปลูกเอง)

แกงฮังเล                                       99-
(แกงฮังเลหมูสามชั�น ที�เคี�ยวข้ามคืนจนเป�� อยนุม่ละมนุลิ�น เครื�องแกง
หอมกรุ่นเขม้ข้นจากการผสมผสานวัฒนธรรมล้านนาและสโุขทัย)

อ่อมเนื้อ/หมู/ไก่                 169-/139-
(แกงอ่อมที�ตากับยายทําใหกิ้นตลอดตอนเด็ก เรานาํกลับมาตุ๋นด้วย
เตาถ่านข้ามวันเนื้อนุม่ละลายในปากรสชาติหอมสมนุไพร)

ข้าวเหนยีว ขา้วสวย ขนมจีน

น้ำพริกหนุ่ม                               50-
(พริกหนุ่มเผาตํากับกระเทียม หอมๆ ทานคู่กับแคบหมแูละผักสด)

น้ำพริกน้ำปู                               60-
น้ำพริกจากน้ำปูนาแท้ๆ คลุกเคล้ากับสมุนไพร รสเข้มข้น เค็ม มัน 
หอมกลิ่นปูนาเฉพาะตัว)

ยำขนุน                                       69-
(ยำขนนุสตูรลับแลจากต้นขนนุหน้าบา้นที�สมยัก่อนตายายมักจะสอยมนัมาทํา
ยำขนนุใหเ้รากินเสมอๆ)

น้ำพริกข่า                                  50-
แคบหมู                                      50-
ไข่ป่าม                                       50-
หมูยอทอด                                 50-

จิ้นนึ่งพริกข่า                           199-
ปลานึ่งพริกหนุ่ม                      309-

ไส้อั่วสมุนไพรย่าง                   50-
(ไส้อั�วโฮมเมด เนื�อแนน่เครื�องเทศหอมฟุ�ง)

จิ้นส้มหมกไข่                           50-
(หมูส้มหมกใบตองยา่งหอมๆ เนื�อนุม่ รสเปรี�ยวกําลังดี)

อ่องมันปู                                  99-
(ปูเลี�ยงออแกนคิปรุงรสแบบโบราณ รสชาติเข้มขน้ กลมกล่อม)

แอบหมู                                    20-
(หมูสับปรุงเครื�องเทศสมนุไพร ยา่งหอ่ใบตองหอมๆ)



หัวใจความนัวอยู่ที่ “น้ำปลาร้าสูตรลับบ้าน
๑๐๐ ปี” ต้มเคี่ยวเอง หอม นัว เป็นเอกลักษณ์ 

ส้มตําบา้น 100 ป�

ตำถาดหมูทอด

ส้มตํา
แซ่บคู่...อรอ่ยยกกําลัง

(สั่งเพิ�มเพื�อรสชาติที�สมบูรณแ์บบ)

เครื่องดื�มดับความแซบ่...ซาบซา่สดชื�น!(เพิ�มความสดชื�น ตัดรสเผด็ได้อยา่งลงตัว)

ตำถาดเมอืง
155- 179-

เลือกส้มตํา
ตำไทย
ตำปลาร้า
ตำปูปลารา้
ตำมามา่+10
ตำขา้วโพด+49

สามชั้นทอด
แคบหมู

ไก่ทอด
ไส้อั�ว

ไข่ป�าม
หมูยอ

หมูยอ
ขนมจีน

ตำไทย.......................................................60-

ตำปูปลาร้า................................................60-

ตำปูปลาร้ากากหมู....................................70-

ตำข้าวโพดไข่เค็มหมูยอ............................89-

ตำมาม่ากรอบ ไทย/ปลาร้า.......................70-

ตำปลาร้่าหมูยอ........................................79-

ตำกุงสด....................................................99-

หมูทอดลับแลพริกข่า                159-
(หมูทอดลับแลแบบจัดเต็ม 2 เสรฟิของสามชั�นทอด
เสริฟพร้อมน้ำจิ้มพริกข่าสูตรพิเศษ) 

โซดามะนาว ....... 40.- แดงโซดามะนาว ....... 40.-
       

ส้มโซดา ....... 40.-
บลูฮาวาย ....... 40.-สตอบอรี่โซดา ....... 40.-

ปีกไก่ทอดมะแข่วน                 74-
(หอมกรอบ เค็มกำลังดี ทานกับข้าวเหนียวร้อนๆ) 

หมูยอทอด                               50-

แคบหมู                                    50-
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